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E N T R A N T E S  /  A P P E T I Z E R S

* P a r m i g i a n a  d i  M e l a n z a n e    
Milhojas  de berenguena con salsa  de tomate ita l iano,
mozzarel la  ahumada,  parmesano,  aceite  EVO y albahaca .
Eggplant  with  I ta l ian tomatoes  sauce ,  smoked mozzare l la
cheese ,  Parmigiano Reggiano cheese ,  extra  v irg in  o l ive  o i l
and bas i l .

1 7

* T a r t a r  d e  A t ú n  R o j o  S a l v a j e
Tartar  de atún rojo JC MACKINTOSH al  perfume de
citr icos ,  servido sobre una hoja  de platano ahumada,
mango,  leche de coco y  sesamo negro.
JC MACKINTOSH red tuna served on a  smoked p lantain l eaf
with  mango,  coconut  mi lk  and b lack  se same.  

2 3

* I n s a l a t a  C a p r e s e  c o n  B u f a l a
Mozzarel la  di  bufala  DOP con seleccion de tomates  y
albahaca .
Caprese  sa lad with  buf fa lo  mozzare l la  cheese  DOP (protected
des ignat ion o f  or ig in)  tomatoes  and bas i l  l eaves .  

1 9

* I n s a l a t a  F i o r  d i  P o m o d o r o
Tomate selecionado de la  huerta ,  berenjena al  fuego,
burrata pugl iese  DOP, cebol la  encurtida y  vinagreta de
albahaca .
Fine  se l ec t ion o f  tomatoes ,  burrata  cheese  (protected  des ignat ion
of  or ig in)  with  sweet  and sour  onion and bas i l  v inaigret te .

1 7

* C a r p a c c i o  d i  T o n n o  M a r i n a t o  
Carpaccio de atún rojo salvaje  JC MACKINTOSH
marinado en húmedo con aceite  EVO, citronette ,
cebol l ino y  granos de pimienta verde .
JC MACKINTOSH red tuna s tewed carpacc io ,  with  o l ive  o i l ,
c i t ronette ,  ch ive  and green peppercorns .

2 3

* T a g l i e r e  d e l l ’ O s t e r i a  d e l  S o l e

Degustación ital iana de nuestras  f iambres  y  quesos
selecionados por Osteria  del  Sole .
Cured meats  and cheese  i ta l ian board :  a  f ine  se l ec t ion by
Oster ia  de l  So le .

S t a n d a r d   
M e d i a  -  M e d i u m
G r a n d e  -  L a r g e

2 8
3 5
5 0



* I m p e p a t a  p u g l i e s e  d i  C o z z e  
Sautè de meji l lones  con tomate cherry,  a jo ,  aceite  EVO,
perej i l  y  pimienta del  molini l lo ,  servido con pan fr ito .
Mussels  sautè  with  cherry tomatoes ,  gar l i c ,  o l ive  o i l ,  pars l ey
and fresh ly  ground pepper ,  s erved with  croutons .

1 6

* C a p o c o l l o  d i  M a r t i n a  &  B u f a l a
Capocol lo di  Martina Franca D.O.P.  (embutido)  servido
con mozzarel la  de bufala ,  aceite  de rúcula  y  pan carasau.
Capocol lo  d i  Mart ina Franca D.O.P .  (protected  des ignat ion
of  or ig in)  ( cured meat)  served with  buf fa lo  mozzare l la
cheese ,  rocket  o i l  and carasau bread .

1 9

* I n s a l a t a  d i  P o l p o
Pulpo en doble  cocción servido con  verduras  cruj ientes ,
c itronette  y  sésamo negro.
Double  Cooking  Octopus  served with  crunchy vegetables ,
c i t ronette  and b lack  se same.

1 7

* S t e a k  T a r t a r
Tartar  de solomil lo  de retinta con yema de huevo
cruj iente ,  guindil la  verde y  cebol la  encurtida .
Steak tartare  served with  a  f r i ed  egg  yo lk ,  green chi l l i  pepper
and sweet  and sour  onion .  

2 1

* T e m p u r a  S e m i p i c a n t e  
Tempura de verdura de la  huerta con mayonesa casera
semipicante de albahaca y  sesamo negro.
Mixed vegetables  tempura served with  our  mi ld ly  sp icy
homemade mayonnaise  seasoned with  bas i l  and b lack  se same.  

1 6



P A S T A  /  F I R S T  C O U R S E

* S p a g h e t t o n i  a l l e  v o n g o l e

Plato de la  “Tradizione Napoletana”  con pasta  fresca
larga,  a jo ,  a lmejas  y  perej i l .
A typica l  d i sh  f rom Napol i :  Fresh  long  pasta  with  c lams,
gar l i c  and pars ley .  

2 3

* M e z z i  R i g a t o n i  “ C a r b o n a r a ”
La excelencia  de Roma.  Pasta  seca corta ,  guanciale
cruj iente ,  pimienta negra,  huevo y  Pecorino romano
DOP.
A c lass ic  f i r s t  course  f rom Rome:  short  pasta  with  cr i spy
guancia le  (pork  cheeks ) ,  b lack  pepper ,  egg  and Pecor ino
romano DOP (protected  des ignat ion o f  or ig in)  .  

2 0

* S p a g h e t t o n i  “ C a c i o & P e p e  2 0 2 4 ”  
La excelencia  de Roma.  Pasta  fresca larga,  Pecorino
romano DOP, pimienta del  molini l lo  y  tartar  de gambas .
A c lass ic  f i r s t  course  f rom Rome.  Long fresh  pasta  with
Pecor ino  Romano DOP (protected  des ignat ion o f  or ig in) ,
f re sh ly  ground pepper  and shr imp tartare .

2 4

* O r e c c h i e t t e  “ a l l a  P u g l i e s e ”
Plato t ipico de la  Puglia ,  con pasta  fresca ,  mix de
tomate cherry de la  huerta ,  burrata pugl iese  DOP y
Albahaca .
Fresh orecchiet te  pasta  with  cherry tomatoes  topped with
burrata  cheese  DOP (protected  des ignat ion o f  or ig in)  and bas i l .

1 9

* M e z z i  R i g a t o n i  “ A m a t r i c i a n a ”
La excelencia  de Roma.  Pasta  seca corta ,  guanciale
cruj iente ,  pimienta negra,  sa lsa  de tomate casera y
Pecorino romano DOP.
A c lass ic  f i r s t  course  f rom Rome:  short  pasta  with  cr i spy
guancia le  (pork  cheeks ) ,  b lack  pepper ,  f re sh  tomato  sauce  and
Pecor ino  Romano DOP (protected  des ignat ion o f  or ig in) .  

1 9



* F a g o t t i n i  r i p i e n i

Pasta fresca rel lena de gorgonzola  y  nueces ,  servida con
fondue de Grana Padano y chips  de pera fr itas .
Fresh  s tuf fed  pasta  f i l l ed  whith  gorgonzola  cheese  and nuts ,
served with  Grana Padano fondue and fr i ed  pear  chips .

2 3

* S c i a l a t i e l l i  a l  n e r o  d i  s e p p i a
Pasta fresca larga con t inta de sepia ,  servida con tartar
de langostinos a l  parfume de l ime y  su bisque.
Fresh  pasta  with  squid  ink ,  served with  l ime prawns tartare
and the ir  b i sque .   

2 3

* T a g l i a t e l l e  “ a l l a  B o l o g n e s e ”
Tagliatel le  con nuestra  receta famil iar  de ragù de
ternera a  la  Boloñesa .
Tagl iate l l e  with  our  bo lognese  sauce ,  fami ly  rec ipe .

2 0

* S p a g h e t t o n i  c o n  C a r a b i n e r o s
Pasta seca larga con crudo de carabineros  de Huelva al
parfume de l ima con su bisque.
Long pasta  with  raw carabineros  prawn from Huelva,  served
with  i t s  own bi sque  and seasoned with  l ime .  

2 9

* T a g l i a t e l l e  d e l  C o r s a r o
Tagliatel le  con Jamon Speck,  crema de leche y  tabasco
flambeados con vodka.
Tagl iate l l e  with  Speck  ham,  cooking  cream and tabasco ,    
mixed with  vodka .

2 0



* C h u l e t ó n  d e  R e t i n t a

S E G U N D O  P L A T O  /  M A I N  C O U R S E

Chuletón de vaca retinta de nuestra  zona,  acompañado
de patatas  a l  romero.
Local  r ibe  eye  bee f  s teak served with  rosemary ’ s  potatoes .  

* F i l e t t o  “ a l  R o s m a r i n o ”
Solomil lo  de ternera al  parfume de romero con verduras
a la  parri l la .
Tender lo in  seasoned with  rosemary,  served with  gr i l l ed
vegetables .

5 0

2 5

* T a g l i a t a  “ a l l ’ I t a l i a n a ”
Entrecote de ternera tr inchada al  est i lo  ita l iano con
crema de rúcula ,  cherry confit ,  escamas de parmesano y
chips  de patata .
Beef  entrecote  in  the  i ta l ian way:  rocket  cream,  conf i t
tomatoes ,  parmesan f lakes  and potatoes  ch ips .

2 3

* P o l p o  P a t a t e  &  C o .
Tentáculos  de pulpo a  la  brasa sobre una crema de
patatas ,  tomates  cherry confitados y  pistacho picado.
Octopus ' s  t entac le s  cooked on embers ,  s erved on a  potato
cream,  tomatoes  conf i t  and p i s tachios  crumbs .

2 3

* T o n n o  “ a l l a  s c o t t a t a ”
Lomo de atún salvaje  “ JC MACKINTOSH” a  la  plancha
acompañado de verduras  a  la  parri l la .
Wild JC Mackintosh  gr i l l ed  tuna s teak ,  served with  gr i l l ed
vegetables .

2 5

* B u r g e r  d e l l ’ O s t e r i a  d e l  S o l e
Hamburgesa de retinta 200 g .  servida con patatas  fr itas
y horneadas  con guanciale  y  queso caciocaval lo  DOP.
Beef  Burger  200 g .  s erved with  f r i ed  potatoes  gr i l l ed  with
guancia le  and cac iocaval lo  cheese  DOP (protected
des ignat ion o f  or ig in) .   

2 2

/ K g

* F r i t t u r a  d e l  M e d i t e r r a n e o   
Fritura de calamares ,  gambas y  pescado del  dia   
acompañado con nuestra  mayonesa al  perfume di  l ima.
Deep fr i ed  mixed squid ,  prawns and f i sh  o f  the  day served
with  our  homemade l ime mayonnaise .

2 3

* B a c c a l à  d e l l ’ O s t e r i a  d e l  S o l e
Filetes  de bacalao fr itos  con tomates  cherry confitados ,
salsa  de mostarda/miel  y  aceitunas  negras  deshidratadas .
Deep fr i ed  dr ied  and sa l ted  cod (Baccalà)  with  conf i t
tomatoes ,  mustard and honey sauce  and b lack  o l ives  crumble .  

2 4



* T i r a m i s ù  a l  P i s t a c c h i o
Un clásico de la  Osteria  del  Sole :  Nuestra  version del
t iramisù con crema de mascarpone,  pistacho de Bronte
DOP y gal letas  bañadas en bai leys .
Our take  on t i ramisu :  mascarpone  cream with  Bronte  DOP
pis tachio  and ladyf ingers  b i scui t s  soaked with  Bai leys .

* T o r t i n o  a l  c i o c c o l a t o
Suff lé  rel leno con chocolate  cal iente .
Chocolate  souf f l e  cake ,  f i l l ed  with  hot  choco late  and served
warm.

1 1

9

* P a n n a  C o t t a  a r t i g i a n a l e
Postre  t ípico de la  región ital iana del  Piamonte,  de
crema de leche,  azúcar ,  queso crema y gel i f icantes ,
diferentes  sabores .
A typica l  i ta l ian dessert  with  mi lk  cream,  sugar  and cheese
cream,  assorted  f lavors .

9

* A l é r g e n o s

S e r v i c i o  2 , 5 0

P O S T R E  /  D E S S E R T

* G e l a t o  a r t i g i a n a l e  i t a l i a n o
Selección de varios  sabores  de helado artesano.
A se lec t ion o f  art i sanal  I ta l ian ge lato .

8

https://es.wikipedia.org/wiki/Piamonte
https://es.wikipedia.org/wiki/Crema_de_leche
https://es.wikipedia.org/wiki/Az%C3%BAcar
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